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Envie de nouvelles découvertes culinaires? Pourquol ne pas essayer des produits bien de chez nous qui valent leur
pesant d'or?

Fleur d'ail Le petit mas

Assaisonnement unigue qui rehausse tout ce qu'on mange, |a fleur d'ail du Petit mas fermente dans I'huile & l'aide
d'une culture bactérienne pendant deux semaines. Cette étape est suivie d'une période de maturation de deux maois.
Son utilisation est simple: on en met partout! Leégumes grillés, pates, poissons, grillades, vinaigrettes, trempettes... et
on ne lésine pas sur la quantité, puisque la fleur d'ail ne laisse pas de mauvaise halkeine!

Le petit mas

Info: www.lepetitmas.ca ou 819 849-0564

460, rue May, Coaticook
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